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Al final de la calli do Portu, o calle del Puerto, junto a la fuente reales, el val de Xalima, el verde valle donde se habla el valver-

El clivo y los

© Zridn del Pilon das Hortas, se descubre la calzada romana, que deiru, el lagarteiru y el mafiegu... Y el castehanu, claru.
jos 2 ,
agﬁcimm sube empinadisima y zigzagueante entre huertos de frutales,

vinas y olivos, ofreciendo vistas cada vez mas aéreas del pue-
blo. Tras dejar a la izquierda un prado de égloga, el camino, ya
mas llano, se adentra en el espeso castaiiar, donde, como a
una hora del Inicio, aparecen los Abueles, dos arboles tre-
mendos, inmunes al hacha y al rayo, al chancro y al pirémano.
Media hora después se cruza el rio de la Vega, que en prima-
vera y otofio forma unas buenas cascadas. Y en otra media
se llega al puerto de Santa Clara, un balcén florido de carque-
sas y cantuesos desde el que se ve, como lo ven las 4guilas

relacicnados Atardecer en el castillo de Trevejo
con él, forman

parte del paisaje
tipico de la Sierra
de Gata.

Si se quieren mas vistas, otro dia, o el mismo, habra que diri-
girse en coche a Trevejo (asi, Trevejo a secas), que dista doce
kilometros de San Martin de Trevejo yendo por la carretera de
Villamiel. Trevejo es otro bonito lugar de la sierra de Gata, un
pueblecito de casas de roca elemental que se apefiusca cual
castro celta en una cresta granitica junto a las ruinas de un
castillo del siglo XV: el sitio perfecto para subir al atardecer,

Aceite ecoldgico a precio de perfume

Quien busque la calidad suprema
en cuestion de aceites debera visi-
tar Arca Gourmet, una moderna al-
mazara campestre del municipio de
Villamiel donde produce los suyos
Marianc Sanz Pech, fundador del
Consejo Regulador de Agricultura
Ecolégica y toda una autoridad en la
materia. No usa mas abono que el

que va dejando tras de si un rebafio
de ovejas que se pasea por entre los
mil olivos de Ia fin

in otro propé-
sito. Nada de herbicidas, ni plaguici-
das quimicos. Eso, junto con lo ya
dicho del parco rendimiento de la
manzanilla cacerefia (en Andalucia,
cien kilos de aceitunas producen 24
litros de aceite; aqui, la mitad), expli-

can los precios de susto del aceite
de Mariano. Uno hay, llamado como
su mujer, Teresa Arrojo, que sblo se
vende envasado en pequefias bote-
llas de cerdmica de Sargadelos, a
algo més de 40 eurcs el medio litro.
Es como para ponerse unas gotas
en el cuello y en las mufiecas, en lu-
gar de en la ensalada.
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@ COMO LLEGAR
La sierra de Gata se halla a 100
kilémetros al norte de la capital

cacerefia. Se va por la autovia
Ruta de la Plata (A-66), direc-
cién Salamanca, desviéndose en
la salida 505 hacia Torrejoncillo
para después seguir por Coria,
Moraleja y Perales del Puerto.
Desde Madrid son 300 kiléme-

ubicado en la sala de maquinas
de un antiguo molino de aceite.
Habitacion doble: 125 euros.
Eljas. Tel. 659 434 803,
www.almazaradesanpedro.com
¢ A Velha Fébrica. Antigua fabri-
ca de textiles y aceites rehabilita-
da en 2007 como hotel rural, con
coquetas habitaciones de dos
alturas. Habitacién doble: 80-90

1676, en la Plaza Mayor. San
Martin de Trevejo. Tel. 927 513 204
* Los Cazadores. Bar-restauran-
te familiar, sencillo, sin un solo
sabor industrial en sus platos.
Especialidad en carnes de la sie-
rray bacalao a la Kika. San Martin
de Trevejo. Tel. 927 513 204

+ Boiga de Cumias. Bodega ris-
tica a mas no poder, donde

tros yendo por la autovia del euros, segun temporada. cunden el trato campechano y el
Este (A-5) hasta Navalmoral de Valverde del Fresno. Tel. 927 511 producto natural. Destacan sl
la Mata y luego por la EX-A1. 933, www. com (berza de montafia

@ DONDE ALOJARSE

* Hospederia Conventual Sierra
de Gata. Hotel con spa y piscina
exterior situado en el antiguo con-
vento franciscano de San Miguel,
del siglo XV, a las afueras de la po-
blacion. Tiene 30 habitaciones de
moderno gusto y un restaurante a
la carta donde se pueden degus-
tar productos tipicos de la Sierra
de Gata. Habitacion doble desde
66 euros. San Martin de Trevejo.
Tels. 902 270 127/ 932 959 908,
www.hotusa.com

* La Almazara de San Pedro.
Alojamiento rural con barios 4ra-
bes, sauna finlandesa, piscina,
jardin y acogedor restaurante

(s6lo cenas para huéspedes)

+ Don Julio. Hotel rural cémodo,
amplio, ajardinado y con desayu-
nos a base de migas, torrijas, pas-
tel de bellota... Habitacion doble:
62 euros. Perales del Puerto.
Tels. 927 514 651/ 639 333 009,
www.hotelruraldonjulio.com

* La Menguante.
Cuidados apartamentos rurales,
con comedor donde se sirven

Luna

comidas y cenas por encargo.
Desde 86 euros por apartamento
y dia. Robledilo de Gata.
Tels. 927 671 014/ 655 807 808,
www.luna-rural.com

@® DONDE COMER

* Os Arcus. Cocina y vinos de la
tierra en un buen salon con
chimenea de una casa sefiorial de

rehogada con patata, pimentén y
torreznos), las tablas de quesos y
patés, las setas y el taco de ter-
nera retinta a la parrilla. Conviene
reservar (el lugar es pequefio) e
informarse bien de los precios,
porque no hay carta y la cuenta
suele ser abultada. San Martin de
Trevejo. Tel. 660 299 124

¢ Casa Manadero. Cocina case-
ra con productos propios de la
huerta, la granja y la matanza, en
una casa tradicional de pizarra,
madera y barro. La parrillada de
verduras y la caldereta de cabrito
son platos habituales. Dispone
también de apartamentos rurales
y de bodega donde elaboran sus
propios vinos y hacen catas y
degustaciones. Robledillo de
Gata. Tel. 927 671 118,
www.casamanadero.com

* El Capricho. Uno de los
mejores restaurantes de la sierra
por amabilidad y precio. Muy
recomendables los platos de

cuchara, las verduras de tempo-
rada, las carrilleras de ibérico, las
albondigas, el chuletén a la plan-
cha, los guisos de pollo y cordero

Yy los postres caseros. Villamiel.
Tel. 927 513 109

@ NO PERDERSE

* Molino del Medio. Antigua al-
mazara rehabilitada como museo,
con tienda de productos elabora-
dos con aceite y de la zona. Se

ofrecen degustaciones y visitas
guiadas al pueblo. Robledillo de
Gata. Tel. 652 160 692

* Arca Gourmet. Almazara ecold-
gica con olivar propio y sala de ca-
tas, ubicada en un paraje rodeado
de robles, alcornogues y naranjos.
Este verano dispondréd, ademas,
de casa rural. Ctra. de Cilleros a
Valverde, s/n. Villamiel. Tels. 916
386 899 / 607 162 535,
www.arcagourmet.com

Direcciones

Sierra de Gata * www.sierradegata.org
Turismo de Caceres « www.turismocaceres.org
www.turismoextremadura.com
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